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Avec moins de 450 moulins à farine en France, les Moulins de Brasseuil sont l’un des deux moulins 
encore en activité dans les Yvelines. 
 

L’originalité des Moulins de Brasseuil est leur farine écrasée à la meule de pierre, 
comme autrefois. Cette farine est reconnue localement dans de nombreuses 
boulangeries, mais aussi par les plus grands boulangers parisiens et à l’export. 
Une autre originalité est de travailler avec des blés biologiques d’Ile de France, et ce 
depuis 1972. 
 
  
 

 
 
 

 
 
 
 

 

Meule de pierre 

Les Moulins de Brasseuil en chiffres 
 

- 8 personnes 

- 4500 tonnes de blé conventionnels (100% Ile de France) 

- 3000 tonnes de blés biologiques français  (65% Ile de France) 

- 150 tonnes de seigle, épeautre, et petit épeautre biologiques français 

 


